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Roggenmischbrote

Spezialbrote

Aktion April

Exklusives

Kundenbestellung

MONTAG

. R70IW302
Roggenmischbrot -, -

. R60IW40 @)
Feierabendbrot

20h ©®

R70IW30 &)
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20n ©
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PRONS
Laudenbach

Innovation und Leidenschaft
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R70IW30 &

Kiimmelbrot

20n ©
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Der Bécker mit der Brezel im Herzen.

www.laudenbach-gera.de
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@) Teigmischung
R — Roggenmehl
W — Weizenmehl
D — Dinklenmehl
E - Emmer

S Teigruhe



